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Fete des Meres

Pour la fete des meres, partagez un moment artistique

Animation danse des eventails
A14h

Laissez-vous emporter par une parenthese
artistique autour de la danse des éventails.

Un moment doux et agréable a partager au Pere
Joseph, dans une ambiance culturelle et poétique
en compagnie de votre maman.

®
»

CEuvres du vernissage pour un cadeau parfait
pour la féte des meres

Venez découvrir les ceuvres du vernissage
de Charline Mallet et laissez-vous séduire
par son univers floral.

Des ceuvres uniques en vente, idéales pour
faire plaisir a votre maman

Réservation
01 41 42 50 04 - Par email : restaurant@leperejoseph.fr

3 Mises en bouche

La gougere du Pere Joseph, tarama fumé
et creme d'asperge blanche

Entrée au choix

Foie gras poélé, petits pois fumés au BBQ,
poire confite au thym

Langoustines grillées et en tartare,
stracciatella et radis croquants

Plat au choix

Filet de sole meuniere, poireaux confits,
gnocchis, oeufs de truite

Boeuf Maturé au BBQ, mille-feuille de pommes de terre,
pak choi grillé, aubergine et cacahuete

Asperges grillées, sauce hollandaise, chapelure truffée

Dessert au choix

Creme |légere chocolat-caramel, amandes douces
et praliné croustillant

Pavlova fraise, shiso et infusion rhubarbe hibiscus

59 EUROS PAR PERSONNE
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